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SPECYFIKACJA
ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA
w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym
w trybie przetargu nieograniczonego na
 Świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania wyżywienia  wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.
Zamówienie o wartości mniejszej niż kwoty określone w przepisach wydanych 
na podstawie art. 11 ust. 8 
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo zamówień publicznych 
Oznaczenie sprawy: ZP/20 /PN/2020
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA 
1. Nazwa i adres zamawiającego.
Szpital Powiatowy im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o., ul. Chełmońskiego 1, 63–100 Śrem
NIP 7851793027, REGON 301778672
tel. 061 28 15 443, fax 061 28 35 788
www.szpitalwsremie.pl
e-mail: zamowieniapubliczne@szpital-srem.pl
2. Tryb udzielenia zamówienia.
Postępowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z ustawą z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r, poz. 1843 ) oraz z zapisami niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia (zwanej w dalszej części SIWZ). 
3. Opis przedmiotu zamówienia. 
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.
2. Wspólny Słownik Zamówień (CPV):

 55.32.10.00-6 – Usługi przygotowywania posiłków
4. Wykonawca świadczyć będzie usługi w formie cateringu. Przygotowanie posiłków winno odbywać się w pomieszczeniach Wykonawcy spełniających wszystkie nałożone przepisami prawa wymogi sanitarne do tego typu działalności. 
5. Kompleksowa usługa polega na wykonywaniu poniższych czynności:
5.1 Przygotowywanie posiłków zgodnie ze składanym codziennym całodziennym zamówieniem z   podziałem na rodzaje diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym u Zamawiającego.
5.2 Obowiązkiem Wykonawcy jest  dostarczenie  do każdego posiłku zróżnicowanych napojów do obiadu oraz zupy mlecznej do śniadania i kolacji zamawianej indywidualnie przez oddziały Szpitala. 
5.3 Dostarczaniu na oddziały produktów spożywczych: cukier, herbata czarna.
Cukier Wykonawca zobowiązuje się dostarczać osobno w formie suchego prowiantu wraz ze   śniadaniem w ilości min. 1 kg na miesiąc na oddział.
5.4 Dostarczeniu dodatkowych posiłków dla pacjentów z cukrzycą, tj. drugie śniadanie podwieczorek, druga kolacja ( bez chrupek, wafli ryżowych), których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
5.5  Dla pacjentów Oddziału Pediatrycznego dostarczeniu mleka, kakao rozpuszczalnego oraz  dodatkowych posiłków – II śniadanie i podwieczorek np. owoc (z wyjątkiem kiwi, mandarynek, pomarańczy), jogurt, galaretka, chrupki, suche ciastka, wafle ryżowe lub sok owocowy,  których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
W diecie poniemowlęcej (dzieci 1-3 r.ż.) Zamawiający oczekuje w ramach obiadu m.in. ziemniaki (bez makaronów, kasz i ryżu).
5.6 Dla pacjentów Oddziału Laryngologicznego dostarczanie  rumianku (torebki ekspresowe), mleka, kakao rozpuszczalnego (dla dzieci), których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
5.7 Dla pacjentek oddziału Ginekologiczno-Położniczego usługa będzie polegała na dostarczaniu posiłków sporządzanych na podstawie zaleceń zatwierdzonych przez Instytut Żywności i Żywienia1, tj.  5 posiłków dziennie – śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolację, zgodnie z wymaganiami, których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków :
Wartość energetyczna diety kobiety w:
1) I trymestrze ciąży powinna być taka jak przed ciążą, czyli zgodna z normą dla kobiet
niebędących w ciąży;
2) II trymestrze ciąży – o 360 kcal więcej w stosunku do prawidłowej wartości energetycznej
(kaloryczności) diety kobiet niebędących w ciąży;
3) III trymestrze ciąży – o 475 kcal więcej w stosunku do prawidłowej wartości energetycznej
(kaloryczności) diety kobiet niebędących w ciąży;
4) okresie laktacyjnym – o 540 kcal więcej w stosunku do prawidłowej wartości
energetycznej (kaloryczności) diety kobiet niebędących w ciąży.
Optymalny procentowy rozkład zapotrzebowania energetycznego powinien być zgodny
z poniższym wskazaniem:
- śniadanie – 25%
- II śniadanie – 10%
- obiad – 30%
- podwieczorek – 10%
- kolacja – 25%.
Dzienna dieta powinna uwzględniać wszystkie składniki odżywcze. Udział w pozyskiwaniu
energii z białka, węglowodanów i tłuszczu powinien wynosić:
1) białka – 10–20%;
2) węglowodany – 45–65%;
3) tłuszcze – 20–35%.
Ze względu na zdrowie matki i prawidłowy rozwój dziecka wszystkie posiłki muszą być przygotowywane ze świeżych i wysokiej jakości produktów spożywczych. Serwowane dania powinny być urozmaicone. Wykonawca  zapewnia, że udział każdej z grup żywności (warzywa i owoce, produkty zbożowe, nabiał, mięso, ryby, nasiona roślin strączkowych i jaja, tłuszcze, napoje) jest zgodny z zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia w tym odpowiada Piramidzie Zdrowego Żywienia i Aktywności Fizycznej dla osób dorosłych Instytutu Żywności i Żywienia dostępnej na stronie internetowej tego Instytutu.
5.8 Do każdego posiłku wymagane są dodatki warzywne z uwzględnieniem sezonowości (np. pomidor ogórek, rzodkiewka w postaci plastrów) i owoców sezonowych dostosowanych odpowiednio do diety.
5.9 Wykonawca jest zobowiązany do uwzględnienia w jadłospisach dekadowych tradycji świątecznych.
5.10 Wykonawca zobowiązuje się do utworzenia w siedzibie  zamawiającego rezerwy posiłków (tzw     suchego prowiantu) dla pacjentów przyjmowanych do oddziałów w godzinach popołudniowych i wieczornych, która dostarczana będzie wg potrzeb Zamawiającego. 
5.11 Dostarczanie jadłospisów dekadowych przed rozpoczęciem każdej dekady (na 7 dni przed) uwzględniających sezonowość i święta oraz dostarczanie jadłospisów na dany dzień z dokładnie określoną gramówką na jednego pacjenta. Zamawiający wymaga wprowadzenia zmiany rodzaju (asortymentu) potraw w ww. jadłospisach minimum co 10 dni, (Ustawa z dnia 25 sierpnia  2006r. o bezpieczeństwie żywności i  żywienia – Dz. U. Nr 171, poz. 1225 ze zm.),
      Jadłospis musi zawierać:
· proponowane menu (łącznie z II śniadaniem, podwieczorkiem i II kolacją),
· gramaturę posiłków,
· oznaczenie alergenów dla każdej potrawy,
· obliczoną dzienną wartość odżywczą i kaloryczną z podziałem m. in. na: energię, białka, tłuszcze, węglowodany, cholesterol, błonnik dla każdego posiłku.
5.12 Jadłospis powinien być zgodny z normami żywienia dla chorych dorosłych, dzieci oraz kobiet w ciąży w szpitalach  oraz zawierać w całodziennych racjach pokarmowych ilości produktów zalecane przez Instytut  Żywienia i Żywności  (Zasady Prawidłowego Żywienia Chorych w Szpitalach Wyd. Instytut Żywienia i Żywności Warszawa 2011 r.).
5.13 Jadłospis należy przedstawić zamawiającemu z 7-dniowym wyprzedzeniem (liczone w  dniach roboczych). O akceptacji jadłospisów  Zamawiający poinformuje Wykonawcę w ciągu 3 dni roboczych. W razie zastrzeżeń  Zamawiającego do jadłospisu Wykonawca przedstawi alternatywne posiłki. Wykonawca zapewni zamawiającemu możliwość kontaktu z dietetykiem Wykonawcy.
5.14 Zamawiający zastrzega sobie prawo do tworzenia diet indywidualnych zgodnie z zaleceniami lekarskimi dla wymagających tego pacjentów.
5.15 Dostarczanie posiłków własnym środkiem transportu do Szpitala Powiatowego w Śremie, ul. Chełmońskiego 1, 63-100 Śrem w termosach transportowych gwarantujących utrzymanie odpowiednich temperatur w zależności od rodzaju posiłków (posiłki gorące: 75-80ºC oraz dania zimne typu sałatki, surówki: +4ºC) do punktu odbioru uzgodnionego między stronami umowy, przez wszystkie dni tygodnia bez względu na to czy są to dni ustawowo wolne od pracy. Termosy muszą być czyste, nieuszkodzone i  lekkie (preferowane styropianowe), przystosowane do  transportu, posiadające  atesty, że są przeznaczone do przechowywania żywności.
5.16 Posiłki gorące  muszą być dostarczone w czystych, nieuszkodzonych pojemnikach typu GN zamykane pokrywami z silikonowymi uszczelkami, a następnie zapakowane w termos transportowy (pojemnik zewnętrzny). Posiłki/pokarmy płynne muszą być dodatkowo zabezpieczone przed rozlaniem.
5.17 Termosy oraz pojemniki muszą być opisane nazwą oddziału, dla którego będą przygotowane porcje, oraz muszą mieć dołączoną informację co do ilości porcji w ramach każdej diety oraz wykaz ilościowy składowych przypadających na porcję (np. ilość pierogów na porcję – 5 szt. pierogów to 1 porcja), poszczególne składowe posiłku muszą być osobno i estetycznie zapakowane bez użycia worków foliowych (np. osobne opakowanie dla masła, osobne dla wędlin, itd.)
5.18  W okresie wysokich temperatur masło i dodatki muszą być zabezpieczone do transportu w lodzie.
5.19  Wykonawca oświadcza, iż posiada wdrożoną procedurę Dobrej Praktyki Higienicznej oraz Dobrej Praktyki Produkcyjnej załącznik Nr 9 do SIWZ.
6.  W celu realizacji przedmiotu zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do:
6.1 Przygotowywania posiłków we własnych pomieszczeniach odpowiadającym warunkom    sanitarnym dla tego typu działalności,
6.2 Dostarczania do siedziby Zamawiającego posiłków w termosach zapewniających utrzymanie wymaganych temperatur dla poszczególnych posiłków.
6.3 Dostarczania posiłków własnym transportem odpowiadającym wymogom do tego typu działalności,
6.4 Jednorazowego dostarczenia, pełnej i jednakowej (nie wymieszanej z różnych rodzajów) zastawy stołowej, kubków (nie z plastiku) i sztućców (niealuminiowych) w ilości 300 kompletów (w sytuacji zwiększenia liczby pacjentów hospitalizowanych, konieczność zwiększenia ilości kompletów zastawy stołowej do 350 szt.) oraz 100 sztuk talerzyków deserowych, co zostanie udokumentowane protokołem przekazania. Ewentualne braki zastawy lub sztućców uzupełniał będzie na bieżąco Wykonawca. Dodatkowo w celu zabezpieczenia potrzeb Szpitala na wypadek awarii zmywarek, Wykonawca dostarczy i pozostawi do dyspozycji Zamawiającego dodatkowo 250 kompletów pełnej zastawy stołowej jednorazowego użycia, która w przypadku wykorzystania będzie uzupełniana na bieżąco przez Wykonawcę.
6.5 Wykonawca dostarczy na oddziały 16 szt termosów/dzbanków (tzw konferencyjnych) o pojemności  2 – 3l do herbaty.
6.6 Dostarczenie dwóch sprawnych zmywarek przemysłowych (mycie, dezynfekcja i suszenie  naczyń).  Urządzenia te muszą posiadać aktualne Paszporty techniczne. Przegląd okresowy oraz ewentualna naprawa urządzeń muszą być potwierdzone odpowiednim wpisem w Paszporcie technicznym z adnotacją, że urządzenie jest sprawne techniczne i jest dopuszczone do użytku. 
6.7 Odebrania termosów transportowych z punktu odbioru posiłków.
6.8 Odbioru resztek i odpadów pokonsumpcyjnych (min. jeden raz na dobę) oraz dostarczenia szczelnie zamykanych pojemników na odpady pokonsumpcyjne w ilości: 3 szt pojemniki zbiorcze o pojemności każdy po 20-30 l i na oddziały 12 szt o pojemności każdy  3-4 l. 
6.9 Zabezpieczenie próbek żywnościowych we własnych pomieszczeniach, dla celów kontroli zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.
6.9 Dostarczania jadłospisów 10 dni (przed rozpoczęciem realizacji) oraz jadłospisów na dany dzień z dokładną gramaturą. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli dotyczącej ilości i jakości posiłków.
6.10 Płacenia kar za nie przestrzeganie przepisów sanitarno-epidemiologicznych.
7. Przygotowane posiłki powinny spełniać wymagania diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym u Zamawiającego, tj.:
1) dieta normalna podstawowa
2) dieta  lekkostrawna
3) dieta lekkostrawna z ograniczeniem sodu
4) dieta lekkostrawna z ograniczeniem tłuszczu i błonnika (wątrobowa)
5) dieta ubogocholesterolowa
6) dieta  lekkostrawna bogatobiałkowa
7)  dieta  lekkostrawna niskobiałkowa
8) dieta ubogowęglowodanowa (cukrzycowa)
9) dieta bogatoresztkowa
10)  dieta łatwostrawna ½ porcji, (dzieci 1-3 roku życia)
11) dieta papkowata
12) dieta płynna
13) dieta indywidualna  (np. biegunkowa, bezglutenowa, niskokaloryczna).
7.1 Wykonawca obowiązany jest przestrzegać zaleceń dietetycznych Zamawiającego tj. przygotowywać posiłki odpowiadające poszczególnym rodzajom diet obowiązujących u Zamawiającego (diety przygotowane przez dietetyka zatrudnionego przez wykonawcę i zaakceptowane przez dietetyka Szpitala).
7.2 Wymagana wartość energetyczna  dziennej racji pokarmowej:
- dla diety podstawowej powinna  wynosić: 2400 - 2300 kcal 
- dla diety lekkostrawnej powinna wynosić: 2200 - 2100 kcal
- dla diet specjalistycznych powinna wynosić: 1200 – 3000 kcal (oraz inne ustalone indywidualnie przez lekarza)
7.3 W przypadkach szczególnych Wykonawca ma obowiązek przygotowania indywidualnego posiłku dla pacjenta w oparciu o zalecenie lekarskie.
7.4 Objęte przedmiotem niniejszego zamówienia posiłki powinny być przygotowywane oraz dostarczane w sposób zgodny z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.
7.5 Wykonawca zobowiązany jest do umożliwienia osobie wskazanej przez Zamawiającego dokonywania bieżącej organoleptycznej i wagowej oceny jakości podawanych posiłków. Wiąże się to z codziennym (w dni robocze) bezpłatnym dostarczaniem porcji  degustacyjnej złożonej z pełnego posiłku przyjętego na dany dzień w ramach diety  podstawowej lub łatwostrawnej. Będzie ona oznaczona i oddzielnie zapakowana. 
8. Dystrybucja posiłków:
8.1 Dystrybucja posiłków będzie odbywać się z termosów Wykonawcy zapewniających utrzymanie  odpowiednich temperatur dla poszczególnych posiłków (posiłki gorące – 75-80ºC oraz dania zimne typu sałatki, surówki  +4ºC), w 12 oddziałach szpitalnych zlokalizowanych w budynku głównym Szpitala przez pracowników Zamawiającego. Termosy oraz pojemniki muszą być opisane nazwą oddziału, dla którego będą przygotowane porcje, a poszczególne składowe posiłku muszą być osobno i estetycznie zapakowane bez użycia worków foliowych (np. osobne opakowanie dla masła, osobne dla wędlin, itd.)
8.2 W okresie wysokich temperatur masło i dodatki zabezpieczone do transportu w lodzie.
8.3 Posiłki muszą być dostarczane do Zamawiającego, do punktu odbioru posiłków w następujących godzinach:
1) śniadanie  i II śniadanie        –        7:15 –   7:45
2) obiad z kolacją i podwieczorkiem  –      12:00 –  12:30
8.4 Posiłki będą dostarczane do punktu odbioru posiłków przez Wykonawcę a wydawane pacjentom przez pracowników Zamawiającego.
8.5 Po spożyciu posiłku naczynia będą odebrane od pacjentów przez pracowników Zamawiającego i przez nich myte i dezynfekowane. 
8.6 Montaż oraz eksploatacja zmywarek do naczyń stołowych leży po stronie Zamawiającego (w tym zabezpieczenie w środki myjące do zmywarek). Wykonawca zobowiązany jest do nieodpłatnego dokonywania wszelkich technicznych przeglądów i bieżących napraw zmywarek do naczyń stołowych w ciągu 24 godzin od chwili otrzymania zgłoszenia o konieczności naprawy. Zmywarki muszą posiadać aktualne Paszporty techniczne. Przegląd okresowy oraz ewentualna naprawa urządzeń muszą być potwierdzone odpowiednim wpisem w Paszporcie technicznym z adnotacją, że urządzenie jest sprawne techniczne i jest dopuszczone do użytku. 
8.7 Pracownicy Zamawiającego po rozwiezieniu posiłków pacjentom będą odstawiać termosy z opróżnionymi  pojemnikami GN do punktu odbioru posiłków.
8.8 Zamawiający będzie codziennie dostarczał Wykonawcy informacje i dokumentację dotyczącą ilościowego i jakościowego zapotrzebowania na poszczególne rodzaje diet w ramach danych z oddziałów w postaci „Zbiorczej Karty Zapotrzebowania Dziennego” do godziny 12.00 na dzień następny faxem lub e-mailem.
8.9 Zamawiający zastrzega sobie prawo do telefonicznego domawiania i odmawiania posiłków bezpośrednio z oddziałów do kuchni w dni wolne od pracy oraz na bieżąco do zgłaszania wszelkich uwag, co do jakości i ilości posiłków przez pielęgniarki/położne oddziałowe oraz pielęgniarkę epidemiologiczną.
8.10 Wykonawca ma obowiązek zabezpieczenia (na wypadek braku porcji) u Zamawiającego   zapasowych porcji posiłku w formie depozytu – tzn. chleb, masło, np. dżem, ser, herbata.
8.11 Wykonawca będzie miał obowiązek sporządzić pisemny „Wykaz wydanych posiłków” zawierający określenie ilości wydanych posiłków po upływie 15 dni tj. ilości wydanych śniadań, obiadów, kolacji. Wykaz ten stanowić będzie podstawę do obliczenia wynagrodzenia Wykonawcy.
9. Zasady kontroli bezpieczeństwa  i higieny przygotowywania posiłków.
9.1 Wykonawca ma obowiązek zatrudniać pracowników posiadających aktualne badania lekarskie  wymagane przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.
9.2 Wykonawca ma obowiązek przedstawiać zamawiającemu aktualną dokumentację pokontrolną przeprowadzoną przez uprawnione organy (np. Stacja Sanitarno-epidemiologiczna).
9.3 Wykonawca ma obowiązek zabezpieczenia próbek żywnościowych we własnych pomieszczeniach, dla celów kontroli zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.
9.4 Wykonawca ma obowiązek dokonywać transportu posiłków do siedziby Zamawiającego środkami transportu, które posiadają dopuszczenie do transportu żywności wydane przez upoważnione organy. Środki transportu muszą być systematycznie poddawane czyszczeniu dla utrzymania należytego stanu sanitarno-higienicznego.
9.5 Wykonawca posiada i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności HACCP.
9.6 Zamawiający zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia kontroli wewnętrznej w zakresie bezpieczeństwa i higieny przygotowywania posiłków oraz ich transportu do siedziby Zamawiającego. Wykonawca ma obowiązek udostępnić do wglądu stosowna dokumentację.
4. Termin wykonania zamówienia.
Od dnia podpisania umowy przez okres 12 miesięcy.
5. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków:
1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:
    1.1 nie podlegają wykluczeniu;
a) Zamawiający wykluczy z postępowania Wykonawców w przypadkach, o których mowa w art. 24 ust 1 pkt 12-23 PZP (przesłanki wykluczenia obligatoryjne)
b) Zamawiający będzie stosował przesłankę wykluczenia Wykonawcy określoną w art. 24 ust. 5 pkt. 1 (przesłanki wykluczenia fakultatywne)
    1.2 spełniają warunki udziału w postępowaniu dotyczące:
     a)  kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile      
          wynika to z  odrębnych przepisów.
         Z uwagi na charakter przedmiotu zamówienia Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań   
         w zakresie spełniania warunku. Wykonawca potwierdza spełnianie ww. warunku poprzez  
         złożenie oświadczenia (załącznik nr 2 do SIWZ).
a) zdolności technicznej lub zawodowej 
          - Warunek ten zostanie spełniony jeżeli wykonawca złoży wykaz wykonanych, a w przypadku    
          świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, głównych usług w okresie   
ostatnich  trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia  działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane należycie i terminowo co najmniej 1 (jedną), która opiewała na kwotę nie niższą niż 500.000,00 zł brutto i odpowiadała rodzajowo przedmiotowi zamówienia a więc obejmowała żywienie pacjentów hospitalizowanych (wzór wykazu stanowi załącznik nr 3 do SIWZ).
- O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki, dotyczące    dysponowania osobami zdolnymi do wykonania zamówienia:
Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli wykonawca złoży oświadczenie, że dysponuje         co najmniej 1 (jednym) dietetykiem, posiadającym dyplom ukończenia szkoły  na kierunku dietetyka oraz posiadającym doświadczenie w opracowywaniu diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym i sprawującym bezpośredni nadzór nad ich przygotowaniem  co najmniej 2 (dwoma) kucharzami przygotowującymi posiłki;     co najmniej 3 (trzema) pracownicami kuchennymi  pakującymi posiłki(załącznik nr 7 do SIWZ). 
 Warunek ten zostanie spełniony jeśli wykonawca złoży wykaz co najmniej 2 (dwóch) środków transportu, które będą wykorzystywane w wykonaniu zamówienia wraz z informacją o podstawie do dysponowania tymi zasobami (załącznik nr 8 do SIWZ).
b)  sytuacji ekonomicznej lub finansowej 
- Warunek ten zostanie spełniony jeżeli wykonawca złoży opłaconą polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, ze wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia, na sumę gwarancyjną nie mniejszą niż 500 000,00 zł. 
- Warunek ten zostanie spełniony jeżeli wykonawca złoży informację banku lub spółdzielczej kasy  oszczędnościowo-kredytowej, w których wykonawca posiada rachunek, potwierdzający wysokość  posiadanych środków finansowych lub zdolność kredytową wykonawcy,wystawionej nie   wcześniej  niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.
6.Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu spełnienia warunków udziału w postępowaniu;
1. W celu  wykazania braku podstaw wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia oraz spełniania warunków udziału  w postępowaniu określonych przez Zamawiającego  do oferty  należy dołączyć:
a) aktualne na dzień składania ofert oświadczenie - załącznik nr 2. Informacje zawarte w oświadczeniu stanowią potwierdzenie, że Wykonawca nie podlega wykluczeniu z postępowania oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu. 
b) oświadczenie wymagane od wykonawcy w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art.14 RODO - zał. nr 12                              
      Zamawiający przed udzieleniem zamówienia, wezwie Wykonawcę którego oferta została najwyżej oceniona do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 5 dni  terminie aktualnych na dzień złożenia następujących oświadczeń lub dokumentów, o których mowa  w art. 25 ust. 1 PZP tj.: 
1 W celu potwierdzenia , że oferowane usługi spełniają  wymagania określone przez Zamawiającego , Zamawiający będzie żądał: 
          a ) Oświadczenia, że środki jakie będą użyte do wykonania zamówienia są dopuszczone do        
          obrotu i stosowania, tzn. będą posiadały certyfikaty na znak bezpieczeństwa bądź aprobaty 
          techniczne oraz świadectwa jakości wg wzoru stanowiącego załącznik nr 4 do SIWZ.   
b)Decyzji Państwowego Inspektora Sanitarnego dopuszczającej 2 (dwa) pojazdy do transportu żywności (wymogi higieniczno sanitarne) przy pomocy których wykonawca realizował będzie zamówienie. 
c) Dokument potwierdzający, że oferent wdrożył i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności HACCP. 
d) Decyzji właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie działalności gastronomicznej i cateringowej dla kuchni, w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego.
e) Przedstawienie zaświadczenia wydanego przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego  zgodnie z  właściwością terytorialną dla danej  Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, na terenie której znajduje się kuchnia przedsiębiorcy składającego ofertę na przygotowanie posiłków dla zamawiającego,  zawierającego informację, że w okresie ostatniego roku kalendarzowego nie stwierdzono w odniesieniu do prowadzonej przez podmiot działalności: 
1) przypadków kwestionowania produktów żywieniowych, 
2) przypadków wystąpienia zatruć pokarmowych spowodowanych dostarczanymi posiłkami.
f) Umowy lub umowa przedwstępna na odbiór i utylizację odpadów pokonsumpcyjnych.
W przypadku przedłożenia umowy przedwstępnej Wykonawca, który wygra przetarg zobowiązany będzie dostarczyć umowę właściwą na odbiór i utylizację odpadów pokonsumpcyjnych przed podpisaniem umowy na świadczenie usług gastronomicznych. 
g) wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, głównych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane  należycie i terminowo co najmniej 1 (jedną), która opiewała na kwotę nie niższą niż 500.000,00 zł brutto i odpowiadała rodzajowo przedmiotowi zamówienia a więc obejmowała żywienie pacjentów hospitalizowanych (wzór wykazu stanowi załącznik nr 3 do SIWZ)
h) oświadczenie, że dysponuje co najmniej 1 (jednym) dietetykiem,  posiadającym dyplom ukończenia szkoły na kierunku dietetyka oraz posiadającym doświadczenie w opracowywaniu diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym i sprawującym bezpośredni nadzór nad ich przygotowaniem, co najmniej 2 (dwoma) kucharzami przygotowującymi posiłki;                co najmniej 3 (trzema) pracownicami kuchennymi  pakującymi posiłki (załącznik nr 7 do SIWZ).  
 i) dietetyk wykonawcy złoży oświadczenie, iż posiada doświadczenie w opracowywaniu diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym oraz, że sprawował bezpośredni nadzór nad ich przygotowaniem (załącznik nr 10 do SIWZ)        
j) wykonawca złoży wykaz co najmniej 2 (dwóch) środków transportu, które będą wykorzystywane w wykonaniu zamówienia wraz z informacją o podstawie do dysponowania tymi zasobami (załącznik nr 8 do SIWZ). 
k) wykonawca złoży pisemne oświadczenie, że  zatrudnia pracowników posiadających aktualne badania lekarskie wymagane przepisami sanitarno-epidemiologicznymi (załącznik nr 10 do SIWZ). 
l) Opłacona polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, ze wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia na sumę gwarancyjną nie mniejszą niż 500 000,00 zł 
ł) Informację banku lub spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, w których wykonawca posiada rachunek, potwierdzający wysokość posiadanych środków finansowych lub zdolność kredytową wykonawcy, wystawionej nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.
      2. W celu potwierdzenia  braku podstaw wykluczenia Wykonawcy  w okolicznościach o których  mowa           w art.24 ust.1 PZP Zamawiający będzie żądał:
a) aktualnego odpisu z właściwego rejestru lub centralnej  ewidencji  i informacji  o działalności gospodarczej,, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu  wykazania braku podstaw  do wykluczenia   w oparciu o art. 24 ust.5 pkt 1 ustawy,                                             

3. W celu potwierdzenia braku podstaw do wykluczenia w art.24 ust.1 pkt 23 ustawy PZP Wykonawca  w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o której mowa w art. 86 ust.5 pzp, przekazuje Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa  w art.24 ust.1 pkt. 23. Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. W przypadku Wykonawców występujących wspólnie oświadczenie, o których mowa w zdaniu pierwszym, składa każdy z Wykonawców. Wzór oświadczenia o przynależności  lub braku  przynależności  do tej samej grupy  kapitałowej  stanowi  (załącznik nr 5 do SIWZ).
Wykonawca - powołujący się przy wykazaniu spełnienia warunków udziału w postępowaniu na wiedzę i doświadczenie, potencjał techniczny, osoby zdolne do wykonania zamówienia lub zdolności finansowe innych podmiotów, które będą brały udział w realizacji części zamówienia na zasadach określonych w art.26 ust.2b Pzp zobowiązany jest udowodnić zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając pisemne zobowiązanie innych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia.
Jeżeli wykonawca, wykazując spełnianie warunków, których mowa w art.22 ust.1 Pzp polega na zasobach innych podmiotów, na zasadach określonych w art.26 ust.2b Pzp, a podmioty te będą brały udział w realizacji części zamówienia, zamawiający żąda przedstawienia w odniesieniu do tych podmiotów dokumentów dotyczących tego podmiotu w zakresie wymaganym dla wykonawcy.
Postanowienia dotyczące podmiotów, które mają siedzibę lub miejsce zamieszkania poza granicami Rzeczypospolitej stosuje się odpowiednio.
5.  Zamawiający, zgodnie z art. 29 ust. 3 a ustawy Pzp, wymaga zatrudnienia przez Wykonawcę lub podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane przez Zamawiającego następujące czynności w zakresie realizacji zamówienia, tj. co najmniej 1 dietetyczkę – układającą jadłospis w oparciu o  diety wskazane przez Zamawiającego – co najmniej 2 kucharzy przygotowujących posiłki;                co najmniej 3 pracownice kuchenne pakujące posiłki.
Wykonawca zobowiązuje się, że pracownicy wykonujący czynności w zakresie jak wyżej, będą zatrudnieni na umowę o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. – Kodeks pracy (Dz.U. z 2014 r., poz. 1502 z poźn. zm.).  Zamawiający wymaga aby osoby, o których mowa powyżej zatrudnione były w całym okresie realizacji zamówienia tj. od dnia podpisania umowy do końca realizacji zamówienia. W przypadku rozwiązania stosunku pracy przez pracownika/ów lub przez Wykonawcę przed zakończeniem okresu realizacji zamówienia, Wykonawca zobowiązany jest w terminie 10 dni od dnia rozwiązania stosunku pracy do zatrudnienia nowej osoby/ób na podstawie umowy o pracę.
Wykonawca w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy przedłoży Zamawiającemu wykaz osób zatrudnionych przy realizacji zamówienia na podstawie umowy o pracę wraz ze wskazaniem czynności jakie będą oni wykonywać wg załącznika nr 11 do SIWZ.
- Wykaz zatrudnionych pracowników należy przedłożyć wraz z potwierdzonymi przez Wykonawcę kopiami umów o pracę, a także oświadczeniami osób zatrudnionych, że są zatrudnione na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy. Kopie umów winny podlegać anonimizacji w zakresie następujących danych: adres zamieszkania, pesel, wynagrodzenie, numer rachunku bankowego pracownika, nr telefonu pracownika. Nie przedstawienie Zamawiającemu wykazu pracowników i potwierdzonych kopii ich zatrudnienia traktowane będzie jako niewypełnienie wymogu zatrudnienia osób w licznie wymaganej przez Zamawiającego, które mają wykonywać wyżej opisane czynności w oparciu o umowę o pracę.
- Wykonawca w przypadku rozwiązania stosunku pracy przed końcem realizacji zamówienia zobowiązany jest w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy o pracę z kolejną/mi osobą/mi do przedstawienia Zamawiającemu aktualnego wykazu pracowników wraz z potwierdzoną przez siebie za zgodność z oryginałem kopią/mi umowy/ów o pracę zawartą z kolejnymi osobami i ich oświadczeniem, że zatrudnione są na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy. Kopie umów winny podlegać anonimizacji w zakresie następujących danych: adres zamieszkania, pesel, wynagrodzenie, numer rachunku bankowego pracownika, nr telefonu pracownika. Nie przedstawienie Zamawiającemu wykazu pracowników i potwierdzonych kopii ich zatrudnienia traktowane będzie jako niewypełnienie wymogu zatrudnienia osób w licznie wymaganej przez Zamawiającego, które mają wykonywać wyżej opisane czynności w oparciu o umowę o pracę. 
- Zamawiający uprawniony jest w każdym czasie do weryfikacji ilości oraz tożsamości osób wykonujących czynności opisane i wykazane w zał. nr 11 do SIWZ. Wykonawca zobowiązany jest do wskazania osób wymienionych w wykazie.
- Zamawiający uprawniony jest w każdym czasie do żądania przedstawienia przez Wykonawcę dowodów odprowadzenia składek na ubezpieczenie społeczne, zdrowotne oraz fundusz pracy dotyczących pracowników wskazanych w zał. nr 11 do SIWZ potwierdzających bieżące opłacanie składek i należnych podatków z tytułu zatrudnienia w/w osób. Kontrola może być przeprowadzona bez wcześniejszego uprzedzenia Wykonawcy.
Sankcje w przypadku nie spełnienia wymagań
- W przypadku nie wypełnienia przez Wykonawcę wymogu zatrudnienia osób wykonujących czynności opisane w zał. 10 do SIWZ w oparciu o umowę o pracę, Zamawiający będzie miał prawo żądać zapłaty kary umownej w wysokości iloczynu kwoty minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie przepisów o minimalnym wynagrodzeniu za pracę (obowiązujących w chwili stwierdzenia przez Zamawiającego niewykonania przez Wykonawcę wymogu) oraz liczby miesięcy w okresie realizacji umowy, w których nie dopełniono przedmiotowego wymogu – za każdą osobę poniżej liczby wymaganych przez Zamawiającego pracowników.
6.1. Dotyczy wykonawców wspólnych. 
1. W przypadku  Wykonawców wspólnie składających  ofertę, dokumenty, o których mowa wyżej, tj. w ust.6 zobowiązany jest  złożyć  każdy z Wykonawców wspólnie składających ofertę.
2.Wykonawcy wspólnie ubiegający się o zamówienie muszą ustanowić pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia  publicznego – nie dotyczy spółki cywilnej, o ile upoważnienie/pełnomocnictwo do występowania w imieniu tej spółki wynika z dołączonej do oferty umowy spółki bądź wszyscy wspólnicy podpiszą ofertę.
3.Wykonawcy tworzący jeden podmiot przedłożą wraz z ofertą stosowne pełnomocnictwo – nie dotyczy spółki cywilnej, o ile upoważnienie/pełnomocnictwo do występowania w imieniu tej spółki wynika z dołączonej do oferty umowy spółki bądź wszyscy wspólnicy podpiszą ofertę. Pełnomocnictwo, o którym mowa powyżej może wynikać albo z dokumentu pod taką samą nazwą, albo z treści umowy zawartej przez podmioty wspólnie składające ofertę.
4.Oferta musi być podpisana w taki sposób, aby prawnie zobowiązywała wszystkich Wykonawców występujących wspólnie (przez każdego z Wykonawców lub pełnomocnika).
5.W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez Wykonawców, oświadczenie o spełnianiu warunków  udziału w postępowaniu składa każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Dokument ten stanowi  wstępne potwierdzenie  braku podstaw do wykluczenia ( każdy z Wykonawców  wspólnie składających ofertę  nie może podlegać wykluczeniu) oraz spełnianie warunków udziału w postępowaniu.
6.Wszelka korespondencja prowadzona będzie wyłącznie z podmiotem występującym, jako pełnomocnik (lider) Wykonawców składających wspólną ofertę.
6.2. Informacja na temat podwykonawców.
1. Zamawiający nie określa kluczowej części zamówienia, która objęta jest obowiązkiem osobistego wykonania przez Wykonawcę.
2. Wykonawca jest zobowiązany wskazać w ofercie części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom.
6.3. UWAGA
1.Wykonawca nie jest zobowiązany  do złożenia oświadczeń lub dokumentów potwierdzających  spełnianie  warunków udziału  w postępowaniu lub brak podstaw wykluczenia, jeżeli Zamawiający  posiada oświadczenia  lub dokumenty dotyczące tego Wykonawcy lub może je uzyskać za pomocą bezpłatnych  i ogólnodostępnych  baz danych, w szczególności rejestrów publicznych w rozumieniu 
ustawy z dnia 17 lutego  2005 o informatyzacji działalności podmiotów  realizujących zadania publiczne ( tj. z dnia 26.06.2014 r Dz. U. Z 2014r,poz 1114 ze zm.),
2.W przypadku wskazania przez Wykonawcę  dostępności  oświadczeń i dokumentów, w formie elektronicznej  pod określonymi adresami  internetowymi ogólnodostępnych i bezpłatnych  baz danych, zamawiający  pobiera samodzielnie  z tych baz danych wskazane przez Wykonawcę oświadczenia lub dokumenty;
3. W przypadku  wskazania przez Wykonawcę oświadczeń lub dokumentów na potwierdzenie braku podstaw wykluczenia lub spełniania warunków udziału w postępowaniu, w formie elektronicznej pod określonymi adresami internetowymi  ogólnodostępnych  i bezpłatnych baz danych, Zamawiający żąda od Wykonawcy przedstawienia tłumaczenia  na język polski wskazanych przez Wykonawcę i pobranych samodzielnie przez Zamawiającego dokumentów .
4.W przypadku wskazania  przez Wykonawcę  oświadczeń lub dokumentów, które znajdują się  w posiadaniu Zamawiającego, w szczególności oświadczeń lub dokumentów przechowywanych przez zamawiającego  zgodnie z art.97 ust.1 PZP, Zamawiający  w celu potwierdzenia  okoliczności, o których mowa  w art.25 ust.1 pkt. 1 i 3 PZP (brak podstaw wykluczenia oraz spełnienia warunków udziału w postępowaniu określonych przez Zamawiającego), korzysta z posiadanych oświadczeń lub dokumentów, o ile są one aktualne.
5. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej  Polskiej, w odniesieniu  do wymaganych  dokumentów, stosuje  się przepisy § 7 Rozporządzenia  Ministra Rozwoju z 26 lipca 2016 roku w sprawie dokumentów , jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy  w postępowaniu  o udzielenie  zamówienia ( Dz. U z 27.07.2016 roku poz. 1126).
6. 4. Korzystanie z zasobów innych podmiotów w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowania:
1. Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotów (dot. warunków udziału w postępowaniu określonych przez Zamawiającego w SIWZ), niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków prawnych.
2. Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów, musi udowodnić Zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia – dokument ten (np. zobowiązanie) należy dołączyć do oferty. 
6. 5. Procedura sanacyjna – samooczyszczenie:
1. Wykonawca, który podlega wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 13 i 14 oraz 16-20 PZP może przedstawić dowody na to, że podjęte przez niego środki są wystarczające do wykazania jego rzetelności, w szczególności udowodnić naprawienie szkody wyrządzonej przestępstwem lub przestępstwem skarbowym, zadośćuczynienie pieniężne za doznaną krzywdę lub naprawienie szkody, wyczerpujące wyjaśnienie stanu faktycznego oraz współpracę z organami ścigania oraz podjęcie konkretnych środków technicznych, organizacyjnych i kadrowych, które są odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestępstwom lub
przestępstwom skarbowym lub nieprawidłowemu postępowaniu Wykonawcy. Przepisu zdania pierwszego nie stosuje się, jeżeli wobec Wykonawcy, będącego podmiotem zbiorowym, orzeczono prawomocnym wyrokiem sądu zakaz ubiegania się o udzielenie zamówienia oraz nie upłynął określony w tym wyroku okres obowiązywania tego zakazu.
2. W celu skorzystania z instytucji „samooczyszczenia”, Wykonawca zobowiązany jest do złożenia wniosku  do zamawiającego w zakresie  procedury  wraz z dowodami.
3. Wykonawca nie podlega wykluczeniu, jeżeli Zamawiający, uwzględniając wagę i szczególne okoliczności czynu Wykonawcy, uzna za wystarczające przedstawione dowody, o których mowa w pkt 
7. Informacje o sposobie porozumiewania się oraz przekazywania oświadczeń i dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z wykonawcami. 
1. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje zamawiający i wykonawcy przekazują między sobą drogą elektroniczną, faxem lub pisemnie. 
2. Jeżeli strony przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje pocztą elektroniczną lub faxem każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdzi fakt ich otrzymania. 
3. Kierowanie korespondencji wyłącznie na poniżej podany adres:    
Szpital Powiatowy im. Tadeusza Malińskiego
 w Śremie sp. z o. o.
Zamówienia Publiczne
ul. Chełmońskiego 1
63–100 Śrem
4.Wykaz osób uprawnionych do porozumiewania się z wykonawcami oraz tryb udzielania wyjaśnień. 
1) w sprawie procedury postępowania –     Krystyna Zacharzewska                tel.  061 281 54 62               
2) w sprawie przedmiotu zamówienia  –    Dietetyk Szpitalny Natali Hądzelek tel. 61 281 54 62 lub Pielęgniarka Naczelna Marzena Banach tel. 508 383 127
5. Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienia dotyczące wszelkich wątpliwości związanych z treścią specyfikacji istotnych warunków zamówienia, kierując swoje zapytania na piśmie,  pocztą elektroniczną lub faksem .Zamawiający niezwłocznie udzieli wyjaśnień, nie później jednak niż 2 dni przed upływem terminu składania ofert. Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami zamawiający przekaże wykonawcom oraz umieści na własnej stronie internetowej, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienia specyfikacji wpłynął do zamawiającego nie później niż do końca dnia  w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.
6. W przypadku zmiany treści specyfikacji nieprowadzącej do zmiany ogłoszenia o zamówieniu jest niezbędny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, zamawiający przedłuży termin składania ofert i poinformuje o tym wykonawców oraz umieści taką informację na własnej stronie internetowej: www.szpitalwsremie.pl.
8 .Wadium.
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9. Termin związanie ofertą.
1. Termin związania ofertą wynosi nie dłużej niż 30 dni licząc od dnia, w którym upływa termin składania ofert. 
2. W uzasadnionych przypadkach wykonawca samodzielnie lub na wniosek zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym, że zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.
10. Opis sposobu przygotowania oferty.
1. Ofertę należy sporządzić pod rygorem nieważności, w formie pisemnej i języku polskim. Wszelkie pisma sporządzone w językach obcych muszą być przetłumaczone na język polski, aby podczas oceny ofert zamawiający mógł opierać się na tekście przetłumaczonym. 
2. Zamawiający nie wyraża zgody na składanie ofert w postaci elektronicznej. 
3. Wszelkie poprawki lub zmiany w tekście oferty muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone własnoręcznie podpisem osoby upoważnionej przez wykonawcę. 
4. Dokumenty składające się na ofertę mogą być złożone w oryginale lub kserokopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem przez wykonawcę.
5. Wszelkiego typu dokumenty, oświadczenia oraz załączniki wraz z ofertą muszą być podpisane, dla uznania ważności przez osobę(by) uprawnioną do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym, wymaganiami ustawowymi oraz przepisami prawa.
6. Jeżeli osoba/osoby podpisująca ofertę działa na podstawie pełnomocnictwa, to pełnomocnictwo to musi w swej treści jednoznacznie wskazywać uprawnienia do podpisania oferty. Pełnomocnictwo musi zostać dołączone do oferty i musi być złożone w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem. 
7. Zgodnie z art.8 ust. 3 prawa zamówień publicznych informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstw w rozumieniu przepisów art.11 ust.4 ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 roku nr 153 poz.1503), co, do których wykonawca zastrzegł, że nie mogą być udostępniane, muszą być oznaczone klauzulą „Nie udostępniać. Zgodnie z tym przepisem przez tajemnicę przedsiębiorstwa rozumie się nieujawnione do wiadomości publicznej informacje techniczne, technologiczne, organizacyjne przedsiębiorstwa lub inne informacje posiadające wartość gospodarczą, co do których przedsiębiorca podjął niezbędne działania w celu zachowania ich poufności.
8. Zaleca się, aby strony oferty były trwale ze sobą połączone i kolejno ponumerowane.
9. Ofertę należy umieścić w nieprzejrzystej, zamkniętej kopercie zabezpieczającej jej nienaruszalność do terminu otwarcia ofert. 
10. Koperta winna być oznaczona nazwą firmy, adresem wykonawcy, zaadresowana na zamawiającego i oznaczona napisem „Świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp z o. o." Nie otwierać do dnia 16.12.2020 do godz.10:30. 
11. Wykonawca może, przed upływem terminu składania ofert, zmienić lub wycofać ofertę.
12. Oferta złożona po terminie składania ofert zostanie niezwłocznie zwrócona bez otwierania.
11. Miejsce oraz termin otwarcia ofert
1. Oferty należy składać do dnia 16.12.2020 roku do godz. 10:00 w sekretariacie szpitala ( sekretariat czynny od 7:00 do 14:30 )
2. Otwarcie ofert dnia 16.12.2020 roku o godz. 10:30 w pok. nr 112.
3. Bezpośrednio przed otwarciem ofert zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie całego zamówienia.                                                                                                                                         
4. W trakcie otwierania ofert zamawiający poda nazwę firmy wraz z adresem i ceną oferty. Na pisemny wniosek wykonawcy, który nie był przy otwarciu ofert zamawiający przekaże w/w informacje.
5.Otwarcie ofert jest jawne.
6. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na stronie internetowej (www.szpitalwsremie.pl) informacje dotyczące:
           1) kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia;
           2) firm oraz adresów Wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie;
3) ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych  w
               ofertach
7. Zgodnie z art.24aa Zamawiający najpierw dokona oceny ofert a następnie  zbada, czy Wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza , nie podlega wykluczeniu – art.24 ust.1 pkt 12-23 PZP – oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu  określone przez Zamawiającego w SIWZ.
12. Opis sposobu obliczenia ceny oferty.
1. Cena musi być wyrażona w złotych polskich niezależnie od wchodzących w jej skład elementów. 
2. Cena przedstawiona przez wykonawcę w ofercie musi zostać określona z dokładnością do drugiego miejsca po przecinku. Zgodnie z art. 2 pkt 1 ustawy Pzp ilekroć w ustawie jest mowa o cenie – należy przez to rozumieć cenę w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy z 5 lipca 2001 roku o cenach (Dz. U. z 2001r., Nr 97, poz. 1050 z późn. zm.). W myśl tego przepisu ceną jest wartość wyrażona w jednostkach pieniężnych, którą kupujący jest obowiązany zapłacić. W cenie uwzględnia się podatek od towarów i usług. Wykonawca powinien w cenie brutto ująć także ewentualne upusty i rabaty zastosowane przez wykonawcę dla prawidłowego i pełnego wykonania zamówienia. Tak więc przy ocenie ofert będzie brana pod uwagę tylko i wyłącznie cena brutto. Wszystkie ceny określone przez wykonawcę zostaną ustalone na okres ważności umowy i nie będą podlegały zmianom.
3. Zastosowanie przez wykonawcę stawki podatku VAT od towarów i usług niezgodnej z obowiązującymi przepisami spowoduje odrzucenie oferty.
4. Błędy w obliczaniu ceny, których nie można poprawić na podstawie art. 87 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp będą powodem odrzucenia oferty na podstawie art. 89 ust. 1 pkt 6 ustawy.
5. Każdy z wykonawców może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmienić.
13. Opis kryteriów wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposób oceny ofert.
1. Przy dokonywaniu  wyboru  najkorzystniejszej  oferty  zamawiający  dokona  oceny ofert  na podstawie wyniku  osiągniętej  liczby punktów  przyznanych  przez komisję oceniającą , w oparciu  o następujące kryteria  i ustaloną punktację :
kryterium - cena  60%
Oferta  przedstawiająca najniższą cenę otrzyma maksymalną ilość punktów tj. 60.
Pozostałym ofertom  zostanie  przyznana  odpowiednio mniejsza liczba punktów .
Wartość punktowa  ceny wyliczana wg wzoru:
cena najniższa
--------------------------------------   x 100 x 60 % = ilość punktów
cena badanej oferty  
Maksymalnie można otrzymać 60 pkt
kryterium – odległość 40% 
Odległość*  wykonawców oceniana będzie wg poniższej skali punktowej: 
0-30 km            – 40 pkt
31-50 km          – 20 pkt
51 km i powyżej -   0 pkt
*rozumiana jako odległość najkrótszą trasą samochodową z kuchni, w której Wykonawca będzie przygotowywał posiłki do obiektów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp z o. o. ul. Chełmońskiego 1
                 ilość punktów przyznanych ofercie za odległość
Odległość=  …............................................................................    x 100 x 40%
                 ilość punktów przyznanych za najmniejszą odległość
Maksymalnie można otrzymać 40 pkt
Zamawiający dokona oceny ofert na podstawie wyniku osiągniętej liczby punktów przyznanych w oparciu o w/w kryteria i ustaloną punktację do 100 (100%= 100 pkt)
2. Ilość  punktów  za poszczególne  kryteria  zostanie  zsumowana,  a za najkorzystniejszą  zostanie  uznana oferta, która  uzyska  najwyższą końcową ocenę oferty.
3. Zamawiający udzieli zamówienia wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom określonym w ustawie pzp oraz w niniejszej specyfikacji i zostanie oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o kryteria wyboru.
4. O odrzuceniu oferty oraz o wyborze najkorzystniejszej oferty, zamawiający zawiadomi niezwłocznie wykonawców, którzy złożyli oferty w przedmiotowym postępowaniu, podając uzasadnienie faktyczne i prawne.
14. Informacje o formalnościach, jakie zostaną dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy.
1. Po wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający zamieści informacje na własnej stronie internetowej oraz na tablicy ogłoszeń w siedzibie zamawiającego.
2. Umowa zostanie zawarta w formie pisemnej w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przekazania zawiadomienia o wyborze oferty drogą elektroniczną.
3. Umowa może zostać zawarta przed upływem 5-dniowego terminu, jeżeli w postępowaniu zostanie złożona tylko jedna oferta.
4. Jeżeli wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyli się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia, to zamawiający wybierze ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny, chyba że zajdą przesłanki, wymienione w art. 93 ust. 1 ustawy Pzp - nie złożono żadnej oferty nie podlegającej odrzuceniu.
5. W przypadku udzielenia zamówienia konsorcjum (art. 23 ust. 1 ustawy Pzp), zamawiający przed podpisaniem umowy może zażądać złożenia umowy regulującej współpracę tych wykonawców.
15. Zabezpieczenia umowy. 
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16. Istotne postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy.
Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru wykonawcy. Szczegółowo zmiany oraz warunki, w jakich zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmian zawartej umowy przedstawione są w załączniku nr 6 do SIWZ stanowiącym wzór umowy.
17. Środki ochrony prawnej przysługujące wykonawcy.
1. W niniejszym postępowaniu wykonawcom, a także innym osobom, jeżeli ich interes prawny w uzyskaniu zamówienia doznał lub może doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy prawo zamówień publicznych, na podstawie art.180 ust.2 prawa zamówień publicznych przysługuje odwołanie wyłącznie wobec czynności:
1) określenia warunków udziału w postępowaniu; 
2) wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia; 
3) odrzucenia oferty odwołującego; 
4) opisu przedmiotu zamówienia; 
5) wyboru najkorzystniejszej oferty. 
2. Informacje dotyczące środków ochrony prawnej znajdują się w Dziale VI prawa zamówień publicznych art.179 do 198.
18. Klauzula informacyjna z art. 13 RODO.
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szpital Powiatowy im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp z o. o.ul. Chełmońskiego 1, 63-100 Śrem
· inspektorem ochrony danych osobowych w Szpital Powiatowy im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp z o. o. ul. Chełmońskiego 1, 63-100 Śrem jest Pan/Pani Tomasz Bartkowiak Tel. kontaktowy:61 28 15 562, e-mail: t.bartkowiak@szpital-srem.pl;
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego ZP/24/PN/20 – „Świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o. „ prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 ), dalej „ustawa Pzp”;  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
- na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych ;
- na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ;  
- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
- w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
19. Postanowienia końcowe.
· Protokół wraz z załącznikami jest jawny, natomiast załączniki do protokołu udostępnione zostaną po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty lub unieważnieniu postępowania.
· Oferty są jawne od chwili ich otwarcia.
· Zamawiający nie ujawni informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa, jeżeli wykonawca zastrzeże, że nie mogą one być udostępnione.
· Zamawiający udostępni protokół lub załączniki po złożeniu pisemnego wniosku, zgodnie
z wyborem wnioskodawcy - pocztą, faksem, drogą elektroniczną lub w miejscu wyznaczonym przez zamawiającego, jak również umożliwi kopiowanie dokumentów w siedzibie zamawiającego, odpłatnie.
· Zamawiający dopuszcza/nie dopuszcza składanie ofert częściowych.
· Zamawiający dopuszcza/nie dopuszcza składanie ofert wariantowych.
· Zamawiający zamierza/nie zamierza ustanowić dynamicznego systemu zakupów.
· Zamawiający przewiduje/nie przewiduje zamówień uzupełniających.
· Zamawiający przewiduje/nie przewiduje aukcji elektronicznej.
· Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu. 
W sprawach nieuregulowanych między innymi szczegółowymi warunkami przetargowymi mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r, poz. 1843 ) oraz Kodeks Cywilny. 
Załączniki: 
Załącznik nr 1   -  oferta Wykonawcy
Załącznik nr 2
– oświadczenie art.  25a ust. 1 ustawy Pzp dotyczące spełniania warunków    udziału    
                          w postępowaniu oraz  dotyczące spełniania przesłanek  
                          wykluczenia z postępowania 
Załącznik nr 3
– wykaz wykonanych dostaw 
Załącznik nr 4
– posiadanie  certyfikatów na znak bezpieczeństwa bądź aprobaty techniczne oraz   świadectwa jakości. 
Załącznik nr 5
– oświadczenie Wykonawcy  o przynależności do grupy kapitałowej 
Załącznik nr 6
– wzór umowy
Załącznik nr 7   - oświadczenie Wykonawcy o posiadaniu 1dietetyczki, kucharzy, prac. Kuchennych.
Załącznik nr 8   - wykaz środków transportu
Załącznik nr 9 - oświadczenie Wykonawcy o wdrożeniu procedury Dobrej Praktyki Higienicznej oraz  
                         Dobrej  Praktyki Produkcyjnej
Załącznik nr 10 – oświadczenie dietetyka
Załącznik nr 11 -  wykaz pracowników zatrudnionych na podstawie umowy o pracę
Załącznik nr 12 – Oświadczenie RODO
Specyfikację sporządził
w zakresie:
   Procedury postępowania                                             

Przedmiotu zamówienia 
       Krystyna Zacharzewska                                                       
        Marzena Banach
Specyfikację zatwierdził:
Prezes Zarządu
Michał Sobolewski
Załącznik nr 1 do SIWZ
Data .................









                                        



Szpital Powiatowy 
                                                                               im. Tadeusza  Malińskiego 
                                                                                  w Śremie sp. z o. o. 







ul. Chełmońskiego 1







    63-100 Śrem
I. OFERTA  WYKONAWCY
Nawiązując do ogłoszenia o przetargu nieograniczonym na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.
Ofertę przetargową składa:
Nazwa wykonawcy: …………………………………………………………………………………………………………..
Adres: ………………………………………………………………………………………………………………………………
      
Telefon …............................, fax …..............................., e-mail..............................................
      
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia:
FORMULARZ CENOWY

	L.p
	Nazwa
	j.m.
	Ilość /12 miesięcy
	Cena jedn. netto
	Wartość
netto
	VAT %
	Wartość brutto

	1

	Zestaw (śniadanie+obiad+kolacja)

	szt

	50000

	
	
	
	


UWAGA!
Podana przez zamawiającego ilość „zestawów” w Formularzu cenowym będąca przedmiotem niniejszego postępowania przetargowego jest wyliczona w sposób szacunkowy i w trakcie realizacji przedmiotowej umowy może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w zależności od bieżących rzeczywistych potrzeb zamawiającego związanych z ilością hospitalizowanych pacjentów                                                                                                                 
Osobą/osobami do kontaktów z zamawiającym odpowiedzialnymi za wykonanie zobowiązań umowy jest/są: 
.......................................................................................................................................
.......................................................................................................................................
telefon kontaktowy, faks, e- mail 
…....................................................................................................................................
dane do umowy (łącznie z nr KRS lub z nr wpisu w przypadku działalności gospodarczej) 
….....................................................................................................................................
….....................................................................................................................................
II  OŚWIADCZENIE OFERENTA
1) Oświadczamy, że  zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty.
2) Oświadczamy, że zawarte w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia istotne postanowienia oraz projekt umowy, zostały przez nas zaakceptowane i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
3) Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.
4) Zgodnie z żądaniem zamawiającego, wskazujemy, że część zamówienia tj. .....................................…………………………………… powierzymy podwykonawcom. 
      5)  Odległość  ..............................................................  
(Uwaga! W przypadku gdy wykonawca nie będzie powierzał żadnej części zamówienia podwykonawcom, należy 
w punkcie 4 ) wpisać „nie dotyczy”)
7) Oświadczamy, iż jesteśmy:
□ mikroprzedsiębiorstwem*(definiuje się jako przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 pracowników i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EUR)
   □  małym przedsiębiorstwem*(definiuje się jako przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 pracowników i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EUR)  
  □ średnim przedsiębiorstwem*(definiuje się jako przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 250 pracowników i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR, lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EUR)
      * odpowiednie zaznaczyć „X”
Załącznikami do niniejszej oferty są:
1/...........................................................................
2/ ..........................................................................
………………………………………
        miejscowość i data
                                                       

     Pieczątka i podpis 
                                                                                    ...............................................................
                                                                                      podpisy osoby uprawnionej do składania 
                                                                                      oświadczeń woli w imieniu wykonawcy

Załącznik nr 2 do SIWZ
Zamawiający:
Szpital Powiatowy im. Tadeusza Malińskiego
w Śremie sp. z  o. o. ul. Chełmońskiego nr 1, 63-100 Śrem 
Wykonawca:
	LP
	Nazwa Wykonawcy
	Adres Wykonawcy
	Nr telefonu/faksu

	
	
	
	


Oświadczenie wykonawcy 
składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.  Prawo zamówień publicznych ( Dz. U. Z 2019 r poz. 1843)
DOTYCZĄCE PRZESŁANEK SPEŁNIENIA  WARUNKÓW POSTĘPOWANIA I WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego oz. nr sprawy ZP/24/PN/20,którego przedmiotem zamówienia jest : "Świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp z o. o", co następuje:
Informacja dotycząca Wykonawcy :
- Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie 
art. 24 ust 1 pkt 12-23 i ust.5 pkt 1 ustawy Pzp.
- Oświadczam ,że nie podlegam  wykluczeniu  z postępowania na podstawie  art.24 ust.5.pkt 1 ustawy Pzp
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 
Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 lub art. 24 ust. 5 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze: ……………………………………………………………………………………………………………….






                  …………………………………………
                                                                                                     (podpis)
Informacja w związku z poleganiem na zasobach innych podmiotów: 
Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez zamawiającego w………………………………………………………...……….. (wskazać dokument i właściwą jednostkę redakcyjną dokumentu, w której określono warunki udziału w postępowaniu), polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów: ……………………………………………………………………….
..……………………………………………………………………………………………………………….…………………………………….., w następującym zakresie: …………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………… (wskazać podmiot i określić odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu). 
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 







…………………………………………
(podpis)
Informacja dotycząca Wykonawcy
Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w SIWZ. 
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 







…………………………………………
                                                                                               (podpis)
Oświadczenie dotyczące podanych informacji:
Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 
Załącznik nr 3 do SIWZ
............................................                                                                                           
pieczęć firmowa wykonawcy
W y k a z
 wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, głównych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres wykonywania działalności jest krótszy – w tym okresie 
	L.p.

	Nazwa zamówienia, miejsce realizacji, Nazwa i adres Zamawiającego wraz z tel. kontaktowym 
	Wartość zamówienia (BRUTTO zł)
	Rodzaj i zakres zamówienia
	Czas realizacji

	
	
	
	
	Początek wykonywania usługi
	Koniec wykonywania usług

	1
	
	
	
	
	

	2

	
	
	
	
	

	...

	
	
	
	
	


Należy wykazać co najmniej 1 (jedną) usługę wykonaną należycie i terminowo, na kwotę nie niższą niż 500.000,00 zł brutto  i odpowiadającą rodzajowo przedmiotowi zamówienia, a więc obejmującą żywienie pacjentów hospitalizowanych
Do niniejszego wykazu należy załączyć dowody:
1. w przypadku usług zakończonych np. referencje potwierdzające, że te usługi zostały wykonane
2. w przypadku nadal wykonywanych usług okresowych lub ciągłych poświadczenie wydane nie wcześniej niż na 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.
………………………………………
        miejscowość i data







      …................................................
                                                                                        podpisy osoby uprawnionej do    
                                                                            składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy
Załącznik nr 4 do SIWZ
............................................                                                                                           
pieczęć firmowa wykonawcy
OŚWIADCZENIE
Składając ofertę w przetargu nieograniczonym na:

„na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.

Oświadczamy, że:
środki użyte do wykonania zamówienia są dopuszczone do obrotu i stosowania, tzn. posiadają certyfikaty na znak bezpieczeństwa bądź aprobaty techniczne oraz świadectwa jakości. 
………………………………………
    miejscowość i data







      …................................................
                                                                                        podpisy osoby uprawnionej do    
                                                                            składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy
Załącznik nr 5 do SIWZ
............................................                                                                                           
pieczęć firmowa wykonawcy
OŚWIADCZENIE O PRZYNALEŻNOŚCI DO GRUPY KAPITAŁOWEJ
do przetargu nieograniczonego na: na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.  ZP/24 /PN/20
Działając w imieniu i na rzecz Wykonawcy oświadczam, że:
*nie należymy do grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 26.01.2015r r.
o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2015r. , poz. 184, z późn. zm.).
*należymy do grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 26.01.2015r r.
o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2015r. , poz. 184, z późn. zm.)
i składam listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej:
…………………………………………………………………………………..
…………………………………………………………………………………...
……………………………………………………………………………………
(* niepotrzebne skreślić)
                                              ............................................. .....................................................
                                                         miejscowość i data                        podpis Wykonawcy
Załącznik nr 6 do SIWZ
UMOWA  Nr ……/ZP/20
(wzór)
Dnia …………….. 2020 roku w Śremie pomiędzy:
Szpital Powiatowy im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o. z siedzibą w Śremie, ul. Chełmońskiego 1, 63-100 Śrem, działający na podstawie wpisu do Krajowego Rejestru Sądowego pod nr 0000390057, zwany dalej „Zamawiającym”, reprezentowanym przez:
Prezes Zarządu   -   Michał Sobolewski 
a
………………………………………………..………………… z siedzibą w …………………., ….… - ………., ………..………………. ul. ……………………………….. działającą na podstawie wpisu do …......................... pod nr ......., zwanym dalej „Wykonawcą”,  reprezentowanym przez: 
…………………………………………………………..…
……………………………………………………………..
została zawarta w trybie przetargu nieograniczonego z zachowaniem przepisów ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r, poz. 1843 ), umowa następującej treści:
§ 1.
1. Przedmiotem niniejszej umowy jest świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) całodziennego wyżywienia dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie  sp. z o. o.
2. Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do realizacji kompleksową usługę polegającą 
na wykonywaniu poniższych czynności:
2.1. Przygotowywanie posiłków zgodnie ze składanym codziennym całodziennym zamówieniem 
z podziałem na rodzaje diet.
2.2. Dostarczanie jadłospisów dekadowych przed rozpoczęciem każdej dekady ( z 7 – dniowym wyprzedzeniem - liczone w dniach roboczych) uwzględniających sezonowość i święta oraz dostarczanie jadłospisów na dany dzień z dokładnie określoną gramówką na jednego pacjenta. 
Jadłospis musi zawierać:
· proponowane menu (łącznie z II śniadaniem,  podwieczorkiem i II kolacją),
· gramaturę posiłków,
· oznaczenie alergenów dla każdej potrawy, 
· obliczoną dzienną wartość odżywczą i kaloryczną z podziałem m.in. na: energię, białka, tłuszcze, węglowodany, cholesterol, błonnik dla każdego posiłku.
2.3 Jadłospis powinien być zgodny z normami żywienia dla chorych dorosłych i dzieci,    kobiet w ciąży w szpitalach  oraz zawierać w całodziennych racjach pokarmowych ilości   produktów zalecane przez Instytut  Żywienia i Żywności  (Zasady Prawidłowego   Żywienia Chorych w Szpitalach Wyd. Instytut Żywienia i Żywności Warszawa 2011 r.).
2.4 Jadłospis należy przedstawić zamawiającemu z 7-dniowym wyprzedzeniem (liczone w  dniach roboczych). O akceptacji jadłospisów  Zamawiający poinformuje Wykonawcę w ciągu 3 dni roboczych. W razie zastrzeżeń  Zamawiającego do jadłospisu Wykonawca przedstawi alternatywne posiłki. Wykonawca zapewni zamawiającemu możliwość kontaktu z dietetykiem Wykonawcy.
2.5 Przygotowane posiłki powinny spełniać wymagania diet obowiązujących                     w żywieniu szpitalnym u Zamawiającego, tj.:
1) dieta normalna podstawowa
2) dieta  lekkostrawna
3) dieta lekkostrawna z ograniczeniem sodu
4) dieta lekkostrawna z ograniczeniem tłuszczu i błonnika (wątrobowa)
5) dieta ubogocholesterolowa
6) dieta  lekkostrawna bogatobiałkowa
7) dieta  lekkostrawna niskobiałkowa
8) dieta ubogowęglowodanowa (cukrzycowa)
9) dieta bogatoresztkowa
10) dieta łatwostrawna ½ porcji, (dzieci 1-3 roku życia)
11) dieta papkowata
12) dieta płynna
13) dieta indywidualna  (np. biegunkowa, bezglutenowa, niskokaloryczna).
2.6 Wykonawca obowiązany jest przestrzegać zaleceń dietetycznych Zamawiającego tj. przygotowywać posiłki odpowiadające poszczególnym rodzajom diet obowiązujących u Zamawiającego (diety przygotowane przez dietetyka zatrudnionego przez wykonawcę i zaakceptowane przez dietetyka Szpitala).
Wymagana wartość energetyczna  dziennej racji pokarmowej:
· dla diety podstawowej powinna  wynosić: 2400 - 2300 kcal.
· dla diety lekkostrawnej powinna wynosić: 2200 - 2100 kcal
· dla diet specjalistycznych powinna wynosić: 1200 – 3000 kcal (oraz inne ustalone indywidualnie przez lekarza).
2.7 Zamawiający zastrzega sobie prawo do tworzenia diet indywidualnych zgodnie z zaleceniami lekarskimi dla wymagających tego pacjentów.
2.8 Dostarczanie posiłków własnym środkiem transportu do Szpitala Powiatowego w Śremie, ul. Chełmońskiego 1, 63-100 Śrem w termosach transportowych (przystosowanych do transportu żywności - atesty) do punktu odbioru, uzgodnionego między stronami umowy. Środki transportu muszą  posiadać dopuszczenie do transportu żywności wydane przez  upoważnione organy.  
Termosy transportowe - gwarantujące utrzymanie odpowiednich temperatur w zależności od rodzaju posiłków (posiłki gorące:75-80ºC oraz dania zimne typu sałatki, surówki: +4ºC) do punktu odbioru uzgodnionego między stronami umowy, przez wszystkie dni tygodnia bez względu na to czy są to dni ustawowo wolne od pracy. Termosy muszą być czyste, nieuszkodzone i  lekkie (preferowane styropianowe), przystosowane do transportu, posiadające  atesty, że są przeznaczone do przechowywania żywności.
2.9 Posiłki gorące  muszą być dostarczone w czystych, nieuszkodzonych pojemnikach typu GN zamykane pokrywami z silikonowymi uszczelkami, a następnie zapakowane w termos transportowy (pojemnik zewnętrzny). Posiłki/pokarmy płynne muszą być dodatkowo zabezpieczone przed rozlaniem.
2.10 Termosy oraz pojemniki muszą być opisane nazwą oddziału, dla którego będą przygotowane porcje, oraz muszą mieć dołączoną informację co do ilości porcji w ramach każdej diety oraz wykaz ilościowy składowych przypadających na porcję  (np. ilość pierogów na porcję – 5 szt. pierogów to 1 porcja), poszczególne składowe posiłku muszą być osobno i estetycznie zapakowane bez użycia worków foliowych(np. osobne opakowanie dla masła, osobne dla wędlin, itd.) Wymaga się zachowanie bezwzględnej czystości pojemników/termosów.
2.11 W okresie wysokich temperatur masło i dodatki muszą być zabezpieczone do     transportu w lodzie.
§ 2.
1. Wykonawca obowiązany jest wykonywać przedmiot umowy, nieprzerwanie przez cały czas trwania umowy co oznacza konieczność zapewnienia całodziennego wyżywienia przez wszystkie dni tygodnia bez względu na to czy są to dni ustawowo wolne od pracy.
2. Wykonawca oświadcza, iż posiada wdrożoną procedurę Dobrej Praktyki Higienicznej oraz Dobrej Praktyki Produkcyjnej.
3. Wykonawca wdrożył i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności HACCP.
4. Wykonawca ma obowiązek zatrudniać pracowników posiadających aktualne badania lekarskie wymagane przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.
5. Wykonawca ma obowiązek przedstawiać zamawiającemu aktualną dokumentację pokontrolną przeprowadzoną przez uprawnione organy (np. Stacja Sanitarno-epidemiologiczna).
6. Wykonawca ma obowiązek zabezpieczenia próbek żywnościowych we własnych pomieszczeniach,dla celów kontroli zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.
7. Wykonawca ma obowiązek dokonywać transportu posiłków do siedziby Zamawiającego dwoma środkami transportu, które posiadają dopuszczenie do transportu żywności wydane przez upoważnione organy.
8. Zamawiający zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia kontroli wewnętrznej w zakresie bezpieczeństwa i higieny przygotowywania posiłków u Wykonawcy oraz transportu posiłków do siedziby Zamawiającego. Wykonawca ma obowiązek udostępnić do wglądu pomieszczenia, w których przygotowuje posiłki oraz stosowną dokumentację.
§ 3.
1. W celu realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowiązany jest do:
1.1. Dostarczanie  do każdego posiłku zróżnicowanych napojów oraz zupy mlecznej do śniadania i kolacji zamawianej indywidualnie przez oddziały Szpitala. 
1.2 Dostarczaniu na oddziały produktów spożywczych: cukier, herbata czarna, których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
Cukier Wykonawca zobowiązuje się dostarczać  osobno w formie suchego prowiantu wraz ze  śniadaniem w ilości minimum 1 kg na 1 m-c /na oddział. 
1.3 Dostarczeniu dodatkowych posiłków dla pacjentów z cukrzycą, tj. drugie śniadanie     podwieczorek, druga kolacja (bez chrupek, wafli ryżowych), których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
1.4 Dla pacjentów Oddziału Pediatrycznego dostarczeniu mleka, kakao rozpuszczalnego oraz  dodatkowych posiłków – II śniadanie i podwieczorek np. owoc (z wyjątkiem kiwi mandarynek, pomarańczy), jogurt, galaretka, chrupki, suche ciastka, wafle ryżowe lub sok owocowy, których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
W diecie poniemowlęcej (dzieci 1-3 r.ż.) Zamawiający oczekuje w ramach obiadu m. in. ziemniaki (bez makaronów, kasz i ryżu).
1.5 Dla pacjentów Oddziału Laryngologicznego dostarczanie  rumianku (torebki   ekspresowe),  mleka, kakao rozpuszczalnego (dla dzieci), których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków.
1.6 Dla pacjentek oddziału Ginekologiczno-Położniczego usługa będzie polegała na dostarczaniu posiłków sporządzanych na podstawie zaleceń zatwierdzonych przez Instytut Żywności i Żywienia1, tj.  5 posiłków dziennie – śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolację, zgodnie z wymaganiami, których wartość należy wkalkulować w koszty posiłków:
Wartość energetyczna diety kobiety w:
1) I trymestrze ciąży powinna być taka jak przed ciążą, czyli zgodna z normą dla kobiet niebędących w ciąży;
2) II trymestrze ciąży – o 360 kcal więcej w stosunku do prawidłowej wartości energetycznej (kaloryczności) diety kobiet niebędących w ciąży;
3) III trymestrze ciąży – o 475 kcal więcej w stosunku do prawidłowej wartości energetycznej (kaloryczności) diety kobiet niebędących w ciąży;
4) okresie laktacyjnym – o 540 kcal więcej w stosunku do prawidłowej wartości energetycznej (kaloryczności) diety kobiet niebędących w ciąży.
Optymalny procentowy rozkład zapotrzebowania energetycznego powinien być zgodny
z poniższym wskazaniem:
- śniadanie – 25%
- II śniadanie – 10%
- obiad – 30%
- podwieczorek – 10%
- kolacja – 25%.
Dzienna dieta powinna uwzględniać wszystkie składniki odżywcze. Udział w pozyskiwaniu
energii z białka, węglowodanów i tłuszczu powinien wynosić:
1) białka – 10–20%;
2) węglowodany – 45–65%;
3) tłuszcze – 20–35%.
Ze względu na zdrowie matki i prawidłowy rozwój dziecka wszystkie posiłki muszą być przygotowywane ze świeżych i wysokiej jakości produktów spożywczych. Serwowane dania powinny być urozmaicone. Wykonawca  zapewnia, że udział każdej z grup żywności (warzywa i owoce, produkty zbożowe, nabiał, mięso, ryby, nasiona roślin strączkowych i jaja, tłuszcze, napoje) jest zgodny z zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia w tym odpowiada Piramidzie Zdrowego Żywienia i Aktywności Fizycznej dla osób dorosłych Instytutu Żywności i Żywienia dostępnej na stronie internetowej tego Instytutu.
1.7 Do każdego posiłku wymagane są dodatki warzywne z uwzględnieniem sezonowości (np. pomidor, ogórek, rzodkiewka w postaci plastrów) i owoców sezonowych dostosowanych odpowiednio do diety.
1.8 Wykonawca jest zobowiązany do uwzględnienia w jadłospisach dekadowych tradycji    świątecznych.
1.9 Wykonawca zobowiązuje się do utworzenia w siedzibie  zamawiającego rezerwy  posiłków (tzw suchego prowiantu) dla pacjentów przyjmowanych do oddziałów w godzinach popołudniowych i wieczornych, która dostarczana będzie wg potrzeb Zamawiającego. 
1.10 Wykonawca zobowiązany jest do umożliwienia osobie wskazanej przez Zamawiającego
      dokonywania bieżącej organoleptycznej i wagowej oceny jakości podawanych posiłków.
Wiąże się to z codziennym (w dni robocze) bezpłatnym dostarczaniem porcji degustacyjnej złożonej z pełnego posiłku przyjętego na dany dzień w ramach diety podstawowej lub łatwostrawnej. Będzie ona oznaczona i oddzielnie zapakowana. 
1.11 Wykonawca jest zobowiązany do jednorazowego dostarczenia, pełnej i jednakowej (nie wymieszanej z różnych rodzajów) zastawy stołowej, kubków (nie z plastiku)                 i sztućców (niealuminiowych) w ilości 300 kompletów (w sytuacji zwiększenia liczby pacjentów hospitalizowanych, konieczność zwiększenia ilości kompletów zastawy stołowej do 350 szt.) oraz 100 sztuk talerzyków deserowych,  co zostanie udokumentowane protokołem przekazania. Ewentualne braki zastawy (stłuczki) lub sztućców uzupełniał będzie na bieżąco Wykonawca. Dodatkowo w celu zabezpieczenia potrzeb Szpitala na wypadek awarii zmywarek, Wykonawca dostarczy i pozostawi do dyspozycji Zamawiającego dodatkowo 250 kompletów pełnej zastawy stołowej jednorazowego użycia, która w przypadku wykorzystania będzie uzupełniana na bieżąco przez Wykonawcę.
1.12 Dostarczenia dwóch sprawnych zmywarek przemysłowych (mycie, dezynfekcja i suszenie naczyń). Urządzenia te muszą posiadać aktualne Paszporty techniczne. Przegląd okresowy oraz ewentualna naprawa urządzeń muszą być potwierdzone odpowiednim wpisem w Paszporcie technicznym z adnotacją, że urządzenie jest sprawne technicznie i jest dopuszczone do użytku.
1.13 Odbioru resztek i odpadów pokonsumpcyjnych (minimum jeden raz na dobę) oraz dostarczenia szczelnie zamykanych pojemników na odpady pokonsumpcyjne  w ilości: 3 szt pojemniki zbiorcze o pojemności  każdy po 20l-30 l  i na oddziały 12 szt  o pojemności każdy min 3l- 4l.
1.14 Wykonawca dostarczy na oddziały 16 szt termosów/dzbanków (tzw. konferencyjnych) o pojemności  2 – 3l do herbaty.
1.15 Zabezpieczenie próbek żywnościowych we własnych pomieszczeniach, dla celów kontroli zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa.
1.16 Wykonawca zobowiązany jest do zapłaty kar za nie przestrzeganie przepisów sanitarno-epidemiologicznych.
1.17 Objęte przedmiotem niniejszego zamówienia posiłki powinny być przygotowywane oraz dostarczane w sposób estetyczny i zgodny z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi, 
w pojemnikach/termosach nie budzących wątpliwość, co do ich czystości.
§ 4.
1. Dystrybucja posiłków będzie odbywać się z termosów Wykonawcy zapewniających utrzymanie odpowiednich temperatur dla poszczególnych posiłków (posiłki gorące – 75-80ºC oraz dania zimne typu sałatki, surówki  +4ºC), w 12 oddziałach szpitalnych zlokalizowanych w budynku głównym Szpitala przez pracowników Zamawiającego. Termosy oraz pojemniki muszą być opisane nazwą oddziału, dla którego będą przygotowane porcje, a poszczególne składowe posiłku muszą być osobno i estetycznie zapakowane bez użycia worków foliowych (np. osobne opakowanie dla masła, osobne dla wędlin, itd.)
2. W okresie wysokich temperatur masło i dodatki zabezpieczone do transportu w lodzie.
3. Posiłki muszą być dostarczane do Zamawiającego, do punktu odbioru posiłków w następujących godzinach:
a) śniadanie i II śniadanie  –  7:15 – 7:45
b) obiad z kolacją  – 12:00 – 12:30
4.
Posiłki będą dostarczane do punktu odbioru posiłków przez Wykonawcę a wydawane pacjentom przez pracowników Zamawiającego.
5.
Po spożyciu posiłku naczynia będą odebrane od pacjentów przez pracowników Zamawiającego 
i przez nich myte i dezynfekowane.
6.
Montaż oraz eksploatacja zmywarek do naczyń stołowych leży po stronie Zamawiającego (w tym zabezpieczenie w środki myjące do zmywarek). Wykonawca zobowiązany jest do nieodpłatnego dokonywania wszelkich technicznych przeglądów i bieżących napraw zmywarek do naczyń stołowych. Wykonawca zobowiązany jest do przeprowadzenia naprawy zmywarki w ciągu 
24 godzin od chwili otrzymania zgłoszenia o konieczności naprawy. Zmywarki muszą posiadać aktualne Paszporty techniczne. Przegląd okresowy oraz ewentualna naprawa urządzeń muszą być potwierdzone odpowiednim wpisem w Paszporcie technicznym z adnotacją, że urządzenie jest sprawne technicznie i jest dopuszczone do użytku.
7.
Pracownicy Zamawiającego po rozwiezieniu posiłków pacjentom odstawiają opróżnione pojemniki GN i termosy do punktu odbioru posiłków.
8.
Zamawiający będzie codziennie dostarczał Wykonawcy informacje i dokumentację dotyczącą ilościowego i jakościowego zapotrzebowania na poszczególne rodzaje diet w ramach danych z oddziałów w postaci „Zbiorczej Karty Zapotrzebowania Dziennego” do godziny 12.00 na dzień następny faxem lub e-mailem.
9.
Zamawiający zastrzega sobie prawo do telefonicznego domawiania i odmawiania posiłków bezpośrednio z oddziałów do kuchni w dni wolne od pracy oraz na bieżąco do zgłaszania wszelkich uwag, co do jakości i ilości posiłków przez dietetyka szpitalnego, pielęgniarki/położne oddziałowe, pielęgniarkę naczelną oraz pielęgniarkę epidemiologiczną.
10.
Zamawiający będzie uprawniony do przeprowadzania kontroli jakości dostarczanych przez Wykonawcę posiłków na podstawie nieodpłatnie dostarczanej próby degustacyjnej.
§ 5.
1.
Wykonawca ma obowiązek sporządzić pisemny „Wykaz wydanych posiłków” zawierający określenie ilości wydanych posiłków w ciągu 15 dni tj. ilości wydanych śniadań, obiadów, kolacji.
2.
Wykaz, o którym mowa w ust. 1 obejmuje 15 kolejnych dni kalendarzowych i sporządzany jest przez Wykonawcę po ich upływie. Stanowi on podstawę do obliczenia wynagrodzenia Wykonawcy.
§ 6.
1.
Wykonawca wykonuje przedmiot umowy w pomieszczeniach własnych i przy użyciu urządzeń, 
a także termosów, pojemników GN utrzymujących ciepło, zastawy stołowej oraz sztućców własnych oraz własnym transportem.
2.
Zastawa stołowa oraz sztućce będą przekazane protokołem na początku współpracy, Zamawiającemu. Po zakończeniu współpracy Zamawiający odda przyjętą ilość sprzętu Wykonawcy, pomniejszoną o ewentualne stłuczki zastawy stołowej.
3.
Pomieszczenia oraz urządzenia, a także środki transportu wymienione w ust. 1, winny odpowiadać, przewidzianym przepisami prawa wymogom dla tego typu działalności.
§ 7.
Wykonawca zobowiązuje się do dołożenia najwyższej staranności przy realizacji przedmiotu umowy oraz do przestrzegania obowiązujących w tym zakresie przepisów i procedur sanitarno-epidemiologicznych.
§ 8.
1.
Zamawiający zastrzega sobie prawo przeprowadzenia w każdym czasie, kontroli wykonywania przez Wykonawcę przedmiotu umowy przez osoby posiadające ważne upoważnienie ze strony Zamawiającego.
2.
Kontrola prawidłowości wykonywania przez Wykonawcę przedmiotu umowy obejmuje 
w szczególności przestrzeganie przez Wykonawcę procedur Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej posiłków oraz jakości i ilości (gramatury) posiłków.
3.
Zamawiający ma obowiązek przedstawić każdorazowo na piśmie wynik przeprowadzonej kontroli Wykonawcy.
4.
W celu realizacji uprawnień przewidzianych w ust. 1, Zamawiający ma prawo wstępu 
do pomieszczeń, w których Wykonawca wykonuje przedmiot umowy w każdym czasie w trakcie trwania umowy.
5.
Jeżeli w wyniku przeprowadzonej kontroli w pomieszczeniach, w których Wykonawca wykonuje przedmiot umowy oraz w przypadku zakwestionowania u Zamawiającego  posiłków lub części składowych posiłków oraz napojów pod względem jakościowym i ilościowym (np. w miejscu dystrybucji posiłków) okaże się, iż przygotowane lub wydane posiłki nie spełniają wymagań jakościowych lub ilościowych (gramatury) wówczas Zamawiającemu przysługuje prawo nie dokonania zapłaty wynagrodzenia za kwestionowany posiłek (np. obiad) w ten sposób, 
iż Zamawiający zwolniony będzie z zapłaty wynagrodzenia za wszystkie wydane w danym dniu posiłki (np. obiady).
6. Strony oświadczają gotowość poddania się kontroli Narodowego Funduszu Zdrowia na zasadach określonych w ustawie z dnia 27 sierpnia 2004 r. o świadczeniach opieki zdrowotnej finansowanych ze środków publicznych (DZ.U.2018.1510) w zakresie wynikającym z umowy.
§ 9.
1. Zamawiający, zgodnie z art. 29 ust. 3 a ustawy Pzp, wymaga zatrudnienia przez Wykonawcę lub podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane przez Zamawiającego następujące czynności w zakresie realizacji zamówienia, tj. co najmniej 1 dietetyczkę – układającą jadłospis w oparciu o  diety wskazane przez Zamawiającego – co najmniej 2 kucharzy przygotowujących posiłki; co najmniej 3 pracownic kuchennych – pakowanie posiłków.
2. Wykonawca zobowiązuje się, że pracownicy wykonujący czynności w zakresie jak wyżej, będą zatrudnieni na umowę o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. – Kodeks pracy (Dz.U. z 2014 r., poz. 1502 z poźn. zm.). Zamawiający wymaga aby osoby, o których mowa powyżej zatrudnione były w całym okresie realizacji zamówienia tj. od dnia podpisania umowy do końca realizacji zamówienia. W przypadku rozwiązania stosunku pracy przez pracownika/ów lub przez Wykonawcę przed zakończeniem okresu realizacji zamówienia, Wykonawca zobowiązany jest w terminie 10 dni od dnia rozwiązania stosunku pracy do zatrudnienia nowej osoby/ób na podstawie umowy o pracę.
3. Wykonawca w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy przedłoży Zamawiającemu wykaz osób zatrudnionych przy realizacji zamówienia na podstawie umowy o pracę wraz ze wskazaniem czynności jakie będą oni wykonywać wg załącznika nr 12 do SIWZ.
4. Wykaz zatrudnionych pracowników należy przedłożyć wraz z potwierdzonymi przez Wykonawcę kopiami umów o pracę, a także oświadczeniami osób zatrudnionych, że są zatrudnione 
na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy. Kopie umów winny podlegać anominizacji w zakresie następujących danych: adres zamieszkania, pesel, wynagrodzenie, numer rachunku bankowego pracownika, nr telefonu pracownika. Nie przedstawienie Zamawiającemu wykazu pracowników i potwierdzonych kopii ich zatrudnienia traktowane będzie jako niewypełnienie wymogu zatrudnienia osób w licznie wymaganej przez Zamawiającego, które mają wykonywać wyżej opisane czynności w oparciu 
o umowę o pracę.
5. Wykonawca w przypadku rozwiązania stosunku pracy przed końcem realizacji zamówienia zobowiązany jest w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy o pracę z kolejną/mi osobą/mi do przedstawienia Zamawiającemu aktualnego wykazu pracowników wraz z potwierdzoną przez siebie za zgodność z oryginałem kopią/mi umowy/ów o pracę zawartą z kolejnymi osobami i ich oświadczeniem, że zatrudnione są na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy. Kopie umów winny podlegać anominizacji w zakresie następujących danych: adres zamieszkania, pesel, wynagrodzenie, numer rachunku bankowego pracownika, nr telefonu pracownika. Nie przedstawienie Zamawiającemu wykazu pracowników 
i potwierdzonych kopii ich zatrudnienia traktowane będzie jako niewypełnienie wymogu zatrudnienia osób w licznie wymaganej przez Zamawiającego, które mają wykonywać wyżej opisane czynności w oparciu o umowę o pracę.
6. Zamawiający uprawniony jest w każdym czasie do weryfikacji ilości oraz tożsamości osób wykonujących czynności opisane i wykazane w zał. nr 12 do SIWZ. Wykonawca zobowiązany jest do wskazania osób wymienionych w wykazie.
7. Zamawiający uprawniony jest w każdym czasie do żądania przedstawienia przez Wykonawcę dowodów odprowadzenia składek na ubezpieczenie społeczne, zdrowotne oraz fundusz pracy dotyczących pracowników wskazanych w zał. nr 12 do SIWZ, potwierdzających bieżące opłacanie składek i należnych podatków z tytułu zatrudnienia w/w osób. Kontrola może być przeprowadzona bez wcześniejszego uprzedzenia Wykonawcy.
8. W przypadku nie wypełnienia przez Wykonawcę wymogu zatrudnienia osób wykonujących czynności opisane w zał. 12 do SIWZ, w oparciu o umowę o pracę, Zamawiający będzie miał prawo żądać zapłaty kary umownej w wysokości iloczynu kwoty minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie przepisów o minimalnym wynagrodzeniu za pracę (obowiązujących w chwili stwierdzenia przez Zamawiającego niewykonania przez Wykonawcę wymogu) oraz liczby miesięcy w okresie realizacji umowy, w których nie dopełniono przedmiotowego wymogu – za każdą osobę poniżej liczby wymaganych przez Zamawiającego pracowników.
9. Wykonawca ma obowiązek zatrudniać pracowników posiadających aktualne badania lekarskie  wymagane przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.
§ 10.
1. Cena dostarczanego towaru została ściśle określona w formularzu cenowym, stanowiącym załącznik do niniejszej umowy.
2. Wykonawca oświadcza, że w cenach jednostkowych zawarte są wszystkie koszty związane 
z przygotowaniem i dostarczaniem całodziennego wyżywienia pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o., do punktu odbioru posiłków, znajdującego się w Śremie przy ul. Chełmońskiego 1.
3. Cena dostawy towaru, o której mowa w ust. 1 ulega zmianie w okresie obowiązywania niniejszej umowy wyłącznie w przypadku zmiany wysokości stawki podatku VAT, w ten sposób, że cena netto powiększona jest o obowiązującą na dzień wystawienia faktury VAT stawkę podatku VAT.
§ 11.
1. Zamawiający zobowiązuje się do regulowania należności za dostawy towaru przelewem w terminie do 30 dni od dnia doręczania faktury VAT, Zamawiającemu. Podstawą do wystawienia faktury VAT przez Wykonawcę jest sporządzenie pisemnego „Wykazu wydanych posiłków”, o którym mowa 
w § 5 niniejszej umowy. Wykonawca wystawi jedną fakturę na koniec każdego miesiąca kalendarzowego.
2. Za datę uregulowania należności uważa się datę obciążenia konta Zamawiającego.
3.  Wykonawca ma możliwość przesłania faktury w wersji elektronicznej na adres platformy:
     brokernfinite.efaktura.gov.pl
4.
Wykonawca bez zgody Zamawiającego nie może przenieść na osoby trzecie wierzytelności wynikającej z tej umowy.
5.  Do kontaktu z Zamawiającym w sprawach wykonania umowy Wykonawca upoważnia:
…….........………..…......... tel. …….............., fax…………………..

6. Do kontaktów z Wykonawcą w sprawach wykonania umowy Zamawiający upoważnia:
Naczelną Pielęgniarkę  Marzenę Banach - tel. 061 28 154 45
Dietetyk Szpitala Natalię Hądzelek - tel. 061 28 154 62,
a w sprawach pilnych również pielęgniarki/położne oddziałowe.
§ 12.
1.
Zamawiający jest uprawniony do obciążenia Wykonawcy następującymi karami umownymi:
1.1.
W przypadku opóźnienia w dostarczeniu posiłków powyżej 1 godziny w wysokości 
50% wartości posiłków objętych daną dostawą.
1.2.
W przypadku opóźnienia powyżej 2 godzin w wysokości 50 % wartości posiłków objętych daną dostawą, a ponadto Zamawiający uprawniony jest do zamówienia 
w ich miejsce posiłków u innego dostawcy na koszt Wykonawcy zamówienia.
1.3.
W przypadku braków w ilości zamówionych posiłków, brakujące posiłki będą zamawiane 
u innego dostawcy na koszt i ryzyko Wykonawcy zamówienia.
2.
W przypadku wypowiedzenia umowy z winy Wykonawcy, zapłaci on Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10% wartości niezrealizowanej części umowy.
3.
Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie z przysługującej mu należności kwoty wymagalnych kar umownych.
4.
Łączna wysokość kar umownych nie może przekraczać 50% całego przedmiotu zamówienia. Kary umowne z różnego tytułu podlegają skumulowaniu.
5.
Zamawiającemu przysługuje prawo żądania odszkodowania przenoszącego wysokość zastrzeżonych kar umownych.
§ 13.
1. Zamawiającemu przysługuje prawo wypowiedzenia umowy z zachowaniem 1 - miesięcznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesiąca kalendarzowego.
2. W przypadku wypowiedzenia umowy, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania dotychczasowej części umowy.
3. Zamawiający może wypowiedzieć umowę w trybie natychmiastowym bez wypowiedzenia 
w przypadku:
a) gdy stosowny Inspektorat Sanitarny przedstawi sprawozdanie – wynik z badania próbki oraz badanie to wykaże ujemne cechy organoleptyczne pobranych próbek, lub
b) negatywnego badania mikrobiologicznego pojemników/termosów, w których przewożone było wyżywienie, lub
c) wystąpienia zatruć pokarmowych spowodowanych dostarczonymi posiłkami.
§ 14.
1. Na mocy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówieniach publicznych(Dz. U. z 2019 r, poz. 1843 ) Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmian postanowień niniejszej umowy w stosunku do treści oferty na podstawie której dokonano wyboru Dostawcy.
2. Zamawiający przewiduje zmianę postanowień zawartej umowy w przypadku: zmiany stawki VAT, zmiany cen urzędowych, zmiany stawek celnych, proporcjonalnie do tych zmian oraz zmiany kursu walut powyżej 5% w przypadku wyrobów importowanych.
3. Dopuszczalna jest zmiana umowy polegająca na zmianie danych Dostawcy bez zmian samego Dostawcy (np. zmiana siedziby, adresu, nazwy).
4. Dopuszczalna jest zmiana nazwy, określenia, oznaczenia przedmiotu świadczenia Dostawcy przy zachowaniu tożsamości świadczenia i jego jakości.
5. Dopuszczalne jest wydłużenie czasu trwania umowy w sytuacji niewykorzystania przez Zamawiającego przedmiotu umowy przy zachowaniu jej wartości.
6. Dopuszczalna jest zmiana umowy w zakresie ilości danego produktu w obrębie pakietu w ramach jego wartości.
7. W przypadku braku dostawy z winy producenta (chwilowy brak produkcji) dopuszczalne jest dostarczanie produktu równoważnego innego producenta bez zmiany ceny.
8. Wszelkie zmiany postanowień umowy wymagają formy pisemnej i zgody Zamawiającego w formie sporządzonego i podpisanego aneksu.
§ 15.
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie odpowiednie przepisy ustawy 
z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówieniach publicznych (Dz. U. z 2019 r, poz. 1843 ) oraz Kodeksu cywilnego.
§ 16.
1. Wszystkie ewentualne kwestie sporne powstałe na tle wykonania niniejszej umowy Strony rozstrzygać będą polubownie.
2. Spory sądowe będą podlegały rozstrzygnięciu przez Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.
§ 17.
1. Wykonawca zobowiązuje się w okresie obowiązywania Umowy oraz po jej wygaśnięciu lub rozwiązaniu, do zachowania w ścisłej tajemnicy wszelkich informacji dotyczących Zamawiającego, obejmujących:
1. dane osobowe – chronione na podstawie Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych (RODO)
2. informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa – chronione na podstawie ustawy a dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (DZ.U. Z 2003 r. nr 153, poz., 1503 z późn. zm.)
3. informacje, które mogą mieć wpływ na funkcjonowanie lub stan bezpieczeństwa Zamawiającego
§ 18.
Umowa obowiązuje od dnia ….........................2020  do dnia ...................... 2021roku.
§ 19.
Umowę niniejszą sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla każdej ze Stron.
Zamawiający








Wykonawca
Załącznik nr 7 do SIWZ
OŚWIADCZENIE
Składając ofertę w przetargu nieograniczonym na:

„na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.”

Oświadczamy, że:
dysponujemy co najmniej:
- 1 (jednym) dietetykiem, posiadającym dyplom ukończenia szkoły na kierunku dietetyka oraz posiadającym doświadczenie w opracowywaniu diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym
- 2 (dwoma) kucharzami przygotowującymi posiłki
- 3 (trzema) pracownicami kuchennymi  pakującymi posiłki.
………………………………………
    miejscowość i data






                          
                        …................................................
                                                                            podpisy osoby uprawnionej do    
                                                             składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy
Załącznik nr 8 do SIWZ
Wykaz środków transportu, które będą wykorzystywane w wykonaniu zamówienia
„na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.”
	L.p
	Nazwa i marka samochodu, nr rejestracyjny 
	Rok produkcji
	Decyzja Sanepidu potwierdzająca spełnienie wymogów sanitarno-higienicznych
	Dowód rejestracji pojazdu
	Podstawa dysponowania środkiem transportu

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


………………………………………
    miejscowość i data







                              …................................................
                                                                                podpisy osoby uprawnionej do    
                                                                    składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy 
Załącznik nr 9 do SIWZ
............................................                                                                                           
pieczęć firmowa wykonawcy
OŚWIADCZENIE
Składając ofertę w przetargu nieograniczonym na:

„na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.”

Oświadczamy, że:
posiadamy wdrożoną procedurę Dobrej Praktyki Higienicznej oraz Dobrej  Praktyki Produkcyjnej
………………………………………
    miejscowość i data







                                       …................................................
                                                                                        podpisy osoby uprawnionej do    
                                                                           składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy
Załącznik nr 10 do SIWZ
............................................                                                                                           
pieczęć firmowa wykonawcy
OŚWIADCZENIE DIETETYKA 
w związku z przetargiem nieograniczonym na:

„na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.”
Świadom odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 233 & 1 kk niniejszym oświadczam, że:
posiadam doświadczenie w opracowywaniu diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym oraz, że sprawowałam (em) bezpośredni nadzór nad ich przygotowaniem.
Dla potwierdzenia powyższego wskazuję następujące podmioty lecznicze, na rzecz których realizowałam (em) wymienione zadania:
1) …..............................................................................
                         nazwa
2) …...............................................................................
                         nazwa
3) …..............................................................................
                         nazwa
4) …...............................................................................
                                    nazwa
 ………………………………………
    miejscowość i data







      …................................................
                                                                                        podpisy osoby uprawnionej do    
                                                                            składania oświadczeń woli w imieniu wykonawcy
Pouczenie:
Art. 233. § 1. Kto, składając zeznanie mające służyć za dowód w postępowaniu sądowym lub w innym postępowaniu prowadzonym na podstawie ustawy,  zeznaje nieprawdę lub zataja prawdę, podlega karze pozbawienia wolności do lat 3. 

Załącznik nr 11 do SIWZ
....................................................................
  pieczęć Wykonawcy / Wykonawców
Wykaz pracowników zatrudnionych na podstawie 
umowy o pracę w rozumienie art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974r- kodeks pracy ( dz.u. z 2014r poz.1502 z póź. zm.).
Ja (My), niżej podpisany (ni) ...........................................................................................
działając w imieniu i na rzecz :
.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)
.....................................................................................................................................................
(adres siedziby wykonawcy)
w odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na:
„ na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.” 
oświadczamy, że przy realizacji  zamówienia będą uczestniczyć następujące osoby, wykonujące  czynności w zakresie :
1. dietetyczka – układająca jadłospis
	Imię i nazwisko

	Zakres wykonywanych czynności

	
	

	
	

	
	


2. kucharz -przygotowujący posiłki
	Imię i nazwisko

	Zakres wykonywanych czynności

	
	

	
	

	
	

	
	


3. pracownicy kuchenni – pakowanie posiłków 
	Imię i nazwisko

	Zakres wykonywanych czynności

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Wyżej wymienione osoby posiadają aktualne badania lekarskie wymagane przepisami sanitarno-epidemiologicznymi
..............................., dn. ...............................

        
                                                                       .............................................................................................
(podpis(y) osób uprawnionych do reprezentacji wykonawcy, w przypadku oferty wspólnej- podpis pełnomocnika wykonawców)
Załącznik nr 12 do SIWZ
.............................................                                                                                           
pieczęć firmowa wykonawcy
Oświadczenie wymagane od wykonawcy w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO 
„na świadczenie usług w zakresie przygotowania oraz dostarczania całodziennego wyżywienia wraz z depozytami (zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego) dla pacjentów Szpitala Powiatowego im. Tadeusza Malińskiego w Śremie sp. z o. o.”ZP/24/PN/20
Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu
                                              ............................................. .....................................................
                                                         miejscowość i data                        podpis Wykonawcy
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
